
ASSEMBLAGE

MISE  EN  BOUTE ILLE

DÉGORGEMENT

DOSAGE

Ici à 307 mètres d’altitude c’est tout le paysage qui s’offre 
à vous. La sérénité vous envahi alors que votre regard se 
porte au loin. 

Nous vinifions le vin de FAILLET  en fût de 350 litres pour un 
résultat aérien et tout en finesse.

FAILLET

67% PINOT NOIR | 33% PINOT BLANC

MAI 2017

SEPTEMBRE 2020

0 G/L

LA TÊTE DANS LES ÉTOILES...

MILLÉSIME 2016

Faillet, la plus vieille vigne du Domaine, est complantée de 
Pinot Noir et de Pinot Blanc .

CHAMPAGNE À  LA  ROBE DORÉE  AUX  NUANCES LÉGÈREMENT  AMBRÉES .

NEZ  ÉLÉGANT,  RICHE  AUX  NOTES  DE  FRUITS  JUTEUX  AVEC UNE  POINTE 
VANILLÉE ,  DE  NOISETTES .

ATTAQUE  RONDE ,  VOLUMINEUSE .  LE  MIL IEU  DE  BOUCHE EST  DENSE ,  LA  F INALE 
EST  FRAÎCHE  ET  ACIDULÉE .  LU I  APPORTANT  DE  LA  DROITURE  ET  DE  L’ÉLÉGANCE .

ŒIL

NEZ

BOUCHE
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