CHAMPAGNE

HOUGE

NEUVILLE-SUR-SEINE

DUODECIM

LE DOMAINE REVELE

ASSEMBLAGE 715% PINOT NOIR | 25% CHARDONNAY

VENDANGE SEPTEMBRE 2016
MISE EN BOUTEILLE MAI 2017
DEGORGEMENT JUIN 2019
DOSAGE 3,15 G/L

Cette cuvée regroupe le meilleur de nos douze parcelles
dans un assemblage qui révele au mieux |'identité du
CHAMPAGNE DOUGE, sur une unique année de vendange.

Notre ambition pour DUGDECIM est d’élaborer une cuvée
avec une grande complexité aromatique, une bouche

digeste et une finale appétente.

EIL CHAMPAGNE BRILLANT A LA ROBE JAUNE DORE.

LE NEZ EST ENGAGEANT, FRAIS AUX NOTES DE FRUITS JAUNES ET D'AGRUMES
NEZ (CITRONNE). LE NEZ EST MATURE ET TOUT EN ELEGANCE.

L'ATTAQUE EST SOUPLE, LA BOUCHE CHARNUE, RELEVEE PAR UNE JOLIE
BOUCHE TENSION ET UNE BELLE SALINITE.

DISPONIBLE EN MAGNUM
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